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1. Uzywaqj zgodnie z przeznaczeniem. Szczoteczka stuzy wytgcznie do mycia
naczyn i akcesoridw kuchennych.

2. Sprawdz stan przed uzyciem. Upewnij sie, ze wtosie nie jest uszkodzone ani
poluzowane.

3. Unikaj ostrych krawedzi. Nalezy zachowac ostroznosc¢, szczegolnie przy
czyszczeniu ostrych przedmiotow, takich jak noze. Nieuwazne uzywanie moze
prowadzi¢ do zranienia rgk. Upewnij sie, ze uchwyt szczotki jest dobrze trzyma-
ny, aby unikng¢ przypadkowego poslizgniecia i uszkodzenia skory.

4. Nie uzywaqj przy wysokiej temperaturze. Nie pozostawiqj szczoteczki w garn-
kach z wrzgtkiem ani na gorgcych powierzchniach.

5. Stosuj odpowiednie detergenty. Uzywaj tylko sSrodkow przeznaczonych do
mycia naczyn, unikaj agresywnych chemikaliow. Uzywanie szczotki w potgcze-
niu z agresywnymi srodkami czyszczgcymi moze prowadzi¢ do uszkodzenia
witosia lub uchwytu, zwtaszcza w przypadku substancii silnie zrgcych. Nalezy
upewnic sie, ze srodki czyszczgce sq odpowiednie do stosowania z danym
materiatem szczoftki i zawsze przestrzegac zalecen producenta srodka czysz-
czgcego.

6. Przechowuj w suchym miejscu. Po uzyciu wyptucz szczoteczke i pozostaw do
wyschniecia, aby zapobiec rozwojowi bakterii.

/7. Nie uzywaqj szczoteczki uszkodzonej. Ztamany uchwyt lub wypadajgce
wtosie mogqg stanowicC zagrozenie. Szczotka moze ulec uszkodzeniu, jesli jest
uzywana do czyszczenia bardzo twardych lub ostrych powierzchni, ktére
mogg spowodowac ztamanie lub zuzycie wtosia. Nalezy unikac uzywania
szczotki do czyszczenia powierzchni o wysokiej temperaturze, np. gorgcych
garnkow, poniewaz moze to wptyngc na trwatos¢ materiatu szczotki.

8. Trzymaj z dala od dzieci. Mate dzieci mogq uzywac szczoteczki niezgodnie z
przeznaczeniem lub potkngc elementy.

9. Regularnie wymieniaj szczoteczke. Zuzyte wtosie traci skutecznosc. Szczotka,
szczegolnie po dtugim uzywaniu, moze stac sie siedliskiem bakterii i innych
mikroorganizmow. Regularne czyszczenie szczotki, zwtaszcza jej wtosia, jest
niezbedne, aby unikngc¢ rozwoju niehigienicznych warunkéw. Warto okresowo
dezynfekowac szczotke, zwtaszcza jesli jest uzywana w wilgotnym otoczeniu.
10. Nie stosuj nadmierngj sity. Aby unikng¢ odpryskow szkta lub uszkodzenia
naczyn.

11. Zachowaqj higiene przechowywania. Trzymaj szczoteczke oddzielnie od
innych akcesoriow kuchennych, aby unikngc krzyzowego zanieczyszczenia.



